
Die Ausbildung ist etwas für dich, wenn du:

... mathematisches Verständnis hast (z. B. beim Abwiegen) 

... Feingefühl und Geschicklichkeit aufweist

... Sorgfalt und Verantwortungsbewusstsein mitbringst

...... geduldig bei kleinteiligen Arbeiten bist

Berufsbereiche Handwerk, Gastronomie 

Ausbildungsdauer 3 Jahre

Beschäftigungsbetriebe in Konditoreien, Confiserien, Cafés & 
Bäckereien oder im Patisseriebereich großer 
Hotels und Restaurants

CHECKLISTE

Konditor/ 
Konditorin 

HARDFACTS

Schulabschluss

Rechtlich ist keine bestimmte Schulbildung vorgeschrieben. In der Praxis 
stellen Betriebe überwiegend Auszubildende mit mittlerer Reife ein.

Aufgabenbereiche Herstellen von Backwaren und 
Konditoreierzeugnissen


Lagern und Kontrollieren von Lebensmitteln 
und Verpackungsmaterialien


Kundenberatung und Verkauf


Handhaben von Anlagen, Maschinen und 
Geräten

Gehalt (monatl.)  Jahr

680-700 € 
(brutto)

3. Jahr

885-900 € 
(brutto)

2. Jahr

755-800 € 
(brutto)


